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Frisdranken

Sourcy blauw 75cl | 8
Sourcy rood 75c¢l | 8
Sourcy blauw | 3.8

Sourcy rood | 3.8

Fever tree ginger beer | 4.5
Verse sinaasappelsap | 4.5
Crodino | 4.5

Royal club Cassis | 4

Royal club Tonic | 4

Royal club Bitter lemon | 4
Royal club Ginger ale | 4
Royal club Appelsap | 4
Royal club Tomatensap | 4
Rivella | 4

Lipton ice tea sparkling lemon | 3.9
Lipton ice tea green | 3.9
Pepsi cola | 3.9

Pepsi cola zero | 3.9

Sisi orange zero | 3.8

Tup zero | 3.8

Fristi | 3.7

Ranja fruitmix | 3.7
Chocomel | 3.7

Melk | Karnemelk | 3.5

Cocktails

Hendrick’s Gin & tonic | 12
Bosford Rosé Gin & tonic | 11
Bombay Gin & tonic | 10
Aperol Spritz | 9

Limoncello Spritz | 8.5
Hugo Spritz | 8.5
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0.0 bier van de tap!

Affligem blond 0.0 | 30cl | 6
Eindelijk is het zover;
een heerlijke Affligem Blond
zonder alcohol, vers getapt!

Tap bieren

Paulaner | 5,5% | 50cl | 9

Texels Skuumkoppe | 6% | 30cl | 6.5
Affligem Blond | 6,7% | 30cl | 6.4
Texels Skiller Wit | 5% | 30cl | 6.2
Heineken Witpils | 5.5% | 25cl | 5.9
Heineken | 5% | 25cl | 4

Fles bieren

Tripel Karmeliet | 8,4% | 33cl | 7.5

Duvel | 8,5% | 33cl | 6.9

La Chouffe | 8% | 33cl | 6.8

Desperados | 5,9% | 33cl | 6.5

Burg Veluws Blond | 5.5% | 33cl | 6.4
Affligem Tripel | 9% | 30cl | 6.3
Lagunitas IPA | 6,2% | 30cl | 6.1
Liefmans On The Rocks | 3.8% | 25cl | 5.5
Amstel Radler | 2% | 30cl | 5

Fles bieren 0.0

Texels Skuumkoppe 0.0 | 30cl | 6
Liefmans 0.0 | 30cl | 5.3

Affligem Belgisch Wit 0.0 | 30cl | 5.8
Amstel Radler 0.0 | 30cl | 5

Heineken 0.0 | 30cl | 4
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Mocktails

Gin & tonic 0.0 |9
Rosé Gin & tonic 0.0 | 9
Aperol Spritz 0.0 | 8 ‘
Hugo Spritz 0.0 | 8 q

-

Koffie en warme dranken

Glihwein | 5 Verse munt thee | 3.9

Flat White | 4.5 Verse gember thee | 3.9
Cappuccino | 4.1 Warme chocomelk met rum | 7.5
Koffie | 3.7 Warme chocomelk met Baileys | 7.5
Espresso macchiato | 3.4 Warme chocomelk | 3.8
Espresso | 3.2 Irish Coffee | 9

Dubbele espresso | 4.5 43 Coffee | 8

Koffie verkeerd | 4 Spanish Coffee | 8

Latte macchiato karamel | 4.8 Italian Coffee | 8

Latte macchiato | 4.5 American Coffee | 7

Thee, verschillende smaken | 3.4  French Coffee | 7

Lekkers bij de koffie

Luxe gebak
Dagelijks wisselend
Vraag naar de keuzes van de dag | v.a. 5.5

‘Het Uddelermeertje!’
Ambachtelijk luxe appelgebak van Bakkerij Schouten | 5

Looking for the English/German‘menu?
Scan the QR code!
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Bittergarnituur

Vanaf 11.00 uur

Warm bittergarnituur
Bitterballen | Kaastengels | Frikandellen
Kipnuggets | Dips

12 stuks | 14 20 stuks | 22

Kaastengels van oude

kaas met chilisaus
8 stuks | 12 12 stuks | 18

‘Het Loo’ Wild-bitterballen
Eigen recept hertengoulash

Grove mosterd

8 stuks | 11 12 stuks | 16

Rundvleesbitterballen

met grove mosterd
8 stuks | 10 12 stuks | 15

Luxe broodplank

Rustieke broodsoorten | Ambachtelijke
kruidenboter | Pesto | Aioli
Tomatensalsa | 14

Stokbrood
Stokbrood | Ambachtelijke
kruidenboter | 9

Frietboetiek

Boerenfriet ‘Stoof’
Verse friet | Hertenstoof
‘Het Loo’ van het Kroondomein
wild | Mayonaise | Augurk | 16
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Boerenfriet

‘Pulled chicken’
Verse friet | Onze eigen
marinade | Aioli
Gefrituurde ui | Bosui | 14

oCo
Boerenfriet ‘MET’

Verse friet met echte mayo | 7
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2" Wijnen bij Het Loo

Mousserend

Cava | Gran Cuvée brut | Masia
Glas | 6 Fles | 36
Ook alcoholvrij verkrijgbaar!

Wit

Chardonnay | Bik Dik | Paarl
Glas | 7 Fles | 42

Pinot Grigio | Blue Fish | Phalz
Glas|6.5  Fles|39

Chenin Blanc | Buitenplaats | Western Cape
Glas |6 Fles|36

Rosé
Droog | Gris Blanc | Provence
Glas | 6.5 Fles | 39

Blush Rosé | Buitenplaats | Western Cape
Glas | 6 Fles | 36

Rood

Cabernet, Merlot, Mourveédre | Groot Baas | Paarl
Glas |7 Fles | 42

Shiraz | Buitenplaats | Western Cape
Glas | 6 Fles | 36

Benieuwd naar de rest van onze mooie wijnen?
Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart!
Of neem een kijkje in de klimaatkast
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tegenover de bar. @E

Bittergarnituur

Vanaf 11.00 uur

'Sticky Ribs’
Spare ‘ribbetjes’ in eigen marinade
Bosui | Aioli | 18

‘Mushroom Tenders'
Krokante koningsoesterzwammen
Cajun-kruiden | Tomatensalsa | Bosui | 17

‘Nacho’s Lago del Uddel’

Tortilla chips | ‘Pulled chicken’ | Cheddar
Guacamole | Roomkaas | Salsa | Jalapeno
Bosui | Tomaat | 16

Oud Hollandse ‘'Kaas & worst’
Oud Enkhuizen kaas | Grillworst
Grove mosterd | Zoetzure garnituren | 13

Portie gemarineerde olijven | 4

Borrelplank ‘Het Loo’
‘Sticky ribs’ | ‘Mushroom
tenders’ | Tonijnsalade
Grillworst | Oude kaas
Gemarineerde olijven
Wild-bitterballen | Luxe noten
Stokbrood | Zuur | Dips | 39

Charcuterie van

wild & oude kaas
Diverse soorten gedroogde
vleeswaren van o.a. hert | Oud
Enkhuizen kaas | Gemarineerde
olijven | Augurk | Zilverui
Rustiek stokbrood | 19




