


BUITENPLAATS

? - Het Loo

van 11.00 tot 16.00 uur

Lunchsalades

Salade gerookte vis
Warm gerookte zalm & paling van ‘Dries
van den Berg’ | Tonijnsalade | Peterselie-
knoflook dressing | Zoetzure paprika
Cherrytomaat | Augurk | Ingelegde ui
Croutons | Rustiek stokbrood | 26

oCo

Salade 'Carpaccio’
Dungesneden rundvlees | Truffelmayonaise
Zonnebloempit | Rode ui | Gemengde sla
Oud Enkhuizen kaas | Tomaat | Croutons
Rustiek stokbrood | 24

oo

Veluwse salade ©
Oud Enkhuizen kaas | Krokante
koningsoesterzwammen | Gepocheerd
ei | Walnoten | Gemengde sla | Augurk
Croutons | Basilicumdressing
Rustiek stokbrood | 22

Soepen

Romige tomatensoep
Italiaanse tomaten | Croutons | Verse bosui
Rustiek stokbrood | 11

Oud Hollandse kippensoep
Gevogelte bouillon | Geplukte boerderijkip
Klassiek garnituur | Rustiek stokbrood | 10

Soep uit het seizoen
Bijpassend garnituur | Rustiek stokbrood
Vraag ernaar bij onze bediening | 9

Yoo -
wild 3

Als restaurant hebben wij het eerste recht c
van koop op al het wild dat op het Kroondomein
wordt geschoten.

Onze chef bereidt van dit Veluws wild een
huisgemaakte wildstoof en goulashragout, de basis
voor onze ambachtelijke wild-kroket. Zo laten wij
onze gasten zelfs in de zomer genieten van de volle,

rijke smaak van de Veluwe.

oo
Vol-au-vent Wild

Eigen recept stoof van Kroondomein wild
Pasteibakje | Bosui | Rucola | 18

Landbrood ‘Het Loo’
Wild-kroketten

q
2 stuks | Hertengoulash | Grove mosterd | 16

d

Lunch plates

Spare ribs van de lange rib
1rib | Eigen marinade | Zoetzure kool | Aioli
Verse friet | 28

Saté van kippendijen
Houtskoolgrill | Verse atjar | Pindasaus | Verse friet | 26

Halve boerderijkip
Geroosterd | ‘Buitenplaats’ cajun-kruiden | Citroen
Zeezout | Rucola | Verse friet | 25

Pannenkoeken

Geserveerd met stroop en poedersuiker \\\

Naturel | 11

Uit te breiden met:
Jong belegen kaas | 2
Oude kaas | 3
Uitgebakken spek | 4

‘Buitenplaats’ 12 uurtje
Tomatensoep | Rustiek landbrood

Rundvleeskroket naar eigen recept
Mosterd | Achterham | Jonge kaas
Gepocheerd ei | 19

Sandwiches

Bereid met Frans volkoren-landbrood

Landbrood Gerookte vis*

Gerookte zalm & paling van ‘Dries van den Berg’
Bieslook-roomkaas | Mayonaise van biet & dille
Ingelegde ui | Gemengde sla | Kappertjes | Radijs
Cherrytomaat | 19

Stokbrood 'Pulled chicken’

Zacht gegaard | Eigen ketjap marinade | Cheddar kaas
Zoetzure groente | Kropsla | Tomatensalsa | 17

Landbrood Carpaccio ‘Buitenplaats’
Dungesneden rundvlees | Truffelmayonaise
Zonnebloempit | Oud Enkhuizen kaas | Rode ui
Rucola | 16

Landbrood *Mushroom tenders’
Krokante koningsoesterzwammen | Cajun-kruiden
Tomatensalsa | Zoetzure kool | Augurk | Hollandse sla | 16

Landbrood Tonijnsalade
Huisgemaakte salade | Zwarte olijf | Truffel | Rode ui
Kappertjes | Augurk | 15

Landbrood Bospaddenstoelen kroketten
2 stuks | Grove mosterd | 15

Landbrood Rundvleeskroketten
2 stuks | Naar eigen recept | Grove mosterd | 14

Landbrood Uitsmijter

3 gebakken eieren | 12

Uit te breiden met:

Jong belegen kaas 1| Achterham 2 | Uitgebakken spek | 3

Tosti Ham & Kaas
Getoast brioche | Jonge kaas | Achterham | Ketchup | 11

Portie verse boerenfrieten | 6
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Aanrader van de chef! C
Burgers

‘Koning Willem’ burger

Runderburger van 200 gram | Pulled chicken
Uitgebakken spek | Rustieke burgerbol | Cheddar
Gefrituurde uienringen | Tomatensalsa | Mosterd
Rode ui | Augurk | Kropsla | Verse friet | 28

'Dé Uddelse burger'*

Runderburger van 200 gram | Rustieke burgerbol
Cheddar | Kropsla | Rode ui | Augurk | Ketchup
Mosterd | Verse friet | 26

'De Polderprinses’

Krokante burger van knol | Rustieke burgerbol | Cheddar
Kropsla | Rode ui | Augurk | Mosterd-mayonaise

Verse friet | 24

Lunch desserts
Vanille & Aardbei

Vanille-ijs | Verse aardbeien | Koekkruim | Slagroom | 12

Coupe ‘Het Loo’
Verse fruitsalade | 2 soorten ijs | Koekkruim | Slagroom | 11

2 bollen Vanille-ijs
Slagroom | Kletskop | 7

2 bollen Aardbeiensorbetijs
Slagroom | Kletskop | 7

lJsjes:

Magnum Almond | 4
Magnum White | 4
Calippo cola | 3,5
Cornetto | 3,5
Raketje | 2
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BUITENPLAATS

- Het Loo

Voorgerechten
Classics

Zalm 'on toast'*

Gerookte zalm van ‘Dries van den Berg’ | Getoast brioche

Roomkaas | Radijs | Augurk | Ingelegde ui
Mayonaise van biet & dille | 18

Carpaccio ‘Buitenplaats’
Dungesneden rundvlees | Truffelmayonaise
Zonnebloempit | Oud Enkhuizen kaas | Rode ui
Rucola | Rustiek stokbrood | 17

*‘Mushroom tenders’©

Krokante koningsoesterzwammen | Cajun-kruiden
Parmezaan | Kruidensla | Tomatensalsa

Rustiek stokbrood | 16

Soepen

Romige tomatensoep
Italiaanse tomaten | Croutons | Verse bosui
Rustiek stokbrood | 11

Oud Hollandse kippensoep
Gevogelte bouillon | Geplukte boerderijkip
Klassiek garnituur | Rustiek stokbrood | 10

Soep uit het seizoen
Bijpassend garnituur | Rustiek stokbrood
Vraag ernaar bij onze bediening | 9

Kinder menu

Pannenkoek
Geserveerd met stroop en poedersuiker | 11

Kaastengels

Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 12

Kipnuggets

Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 11
N Frikandelletjes

Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 10

Kroket
Verse friet | Appelmoes | Komkommer | Tomaat | 9

P

vanaf 16.30 uur

Aanrader van de chef!
Proeverij ‘Het Loo’

Selectie van onze voorgerechten; vis, vlees en vega, op
etagere geserveerd | 19 p.p. | vanaf 2 personen te bestellen

Wild

Als restaurant hebben wij het eerste recht van
koop op al het wild dat op het Kroondomein wordt
geschoten. Daardoor werkt onze chef uitsluitend
met Veluwse hertenbiefstuk van topkwaliteit.
Daarnaast bereidt hij een smaakvolle wildstoof,
aangevuld met ander wild afkomstig van het
Kroondomein. De overige mooie delen van het wild
worden bereid bij ons zusterrestaurant
De Zwarte Boer.

Tagliata van Veluws hert
Gegrild | Rucola | Parmezaan | Pistache |
Balsamico | Olijfolie | Rustiek stokbrood | 19

Vol-au-vent Wild
Eigen recept stoof van Kroondomein wild
Pasteibakje | Bosui | Rucola | 18

Brood

Luxe broodplank
Rustieke broodsoorten | Ambachtelijke kruidenboter
Pesto | Aioli | Tomatensalsa | 14

Stokbrood
Stokbrood | Ambachtelijke kruidenboter | 9

Bijgerechten

Geroosterde seizoensgroenten | 8
Gepofte aardappel met bieslook-roomkaas | 6

Portie verse boerenfriet | 6
Groene salade | 4
Romige bospaddenstoelensaus | 4
Pepersaus | 4

Hoofdgerechten

Meat of the day!

Chef’s keuze vlees | Dagelijks wisselend in vleessoort &
gewicht | Gegrild op onze houtskoolgrill en geserveerd
met garnituren uit het seizoen | 39

Spare ribs van de lange rib
Eigen marinade | Zoetzure kool | Aioli | Verse friet
1rib | 28 2 ribben | 39

Wiener Schnitzel

Krokant gebakken | Geroosterde groenten | Prei
Citroen | Verse friet

Halve | 25 Hele | 32

Biefstuk van rund*
200 gram | Houtskoolgrill | Geroosterde groenten
Prei | Verse friet | 29

Warm gerookte zalm
200 gram | Zacht gegaard in Harderwijk | Geroosterde
groenten | Prei | Verse friet | 28

Gegrilde gamba’s
3 stuks | Spaanse peper | Knoflook | Geroosterde
groenten | Stokbrood | Aioli | 27

Saté van kippendijen
Houtskoolgrill | Verse atjar | Pindasaus | Verse friet | 26

Halve boerderijkip
Geroosterd | ‘Buitenplaats’ cajun-kruiden | Citroen
Gebakken tomaat | Verse friet | 25

Ravioli van burrata & citroen©®
Gepofte tuinerwt | Parmezaan | Gepocheerd ei
Kruidige notensla | Balsamico | Pistache | 24

Salades

Salade gerookte vis

Warm gerookte zalm & paling van ‘Dries van den Berg’
Tonijnsalade | Peterselie-knoflook dressing | Zoetzure
paprika | Cherrytomaat | Augurk | Ingelegde ui
Croutons | Rustiek stokbrood | 26

Salade ‘Carpaccio’

Dungesneden rundvlees | Truffelmayonaise
Zonnebloempit | Rode ui | Gemengde sla
Oud Enkhuizen kaas | Tomaat | Croutons
Rustiek stokbrood | 24

Veluwse salade®

Oud Enkhuizen kaas | Koningsoesterzwammen
Gepocheerd ei | Walnoten | Gemengde sla | Augurk
Croutons | Basilicumdressing | Rustiek stokbrood | 22

onze vega gerechten zijn aangegeven met ®
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Aanrader van de chef!
Sharing plank ‘Het Loo’

Vlees, gevogelte & vis om samen te delen!

‘Buitenplaats’ hertenstoof | Warm gerookte zalm | Halve
boerderijkip | Geroosterde groenten | Gepofte aardappel
Verse friet | 37 p.p. | vanaf 2 personen te bestellen

Het beste van onze kaart op één plank!

NCEh T ooy

Als restaurant hebben wij het eerste
recht van koop op al het wild dat op het
Kroondomein wordt geschoten. Daardoor
werkt onze chef uitsluitend met Veluwse
hertenbiefstuk van topkwaliteit. Daarnaast
bereidt hij een smaakvolle wildstoof,
aangevuld met ander wild afkomstig
van het Kroondomein. De overige mooie
delen van het wild worden bereid bij ons
zusterrestaurant De Zwarte Boer.

Biefstuk van Veluws hert*
200 gram | Houtskoolgrill | Geroosterde
groenten | Prei | Jus van 10 jaar oude port
Verse friet | 35

oo
Wildstoof ‘het Loo’

Eigen recept stoof van Kroondomein wild
Gepofte aardappel met roomkaas | Tomaat

Verse friet | 29
O ©)
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Burgers

‘Koning Willem’ burger

Runderburger van 200 gram | Pulled chicken
Uitgebakken spek | Rustieke burgerbol | Cheddar
Gefrituurde uienringen | Tomatensalsa | Mosterd
Rode ui | Augurk | Kropsla | Verse friet | 28

‘Dé Uddelse burger’

Runderburger van 200 gram | Rustieke burgerbol
Cheddar | Kropsla | Rode ui | Augurk | Ketchup
Mosterd | Verse friet | 26

'‘De Polderprinses’ ®

Krokante burger van knol | Rustieke burgerbol | Cheddar Q
Kropsla | Rode ui | Augurk | Mosterd-mayonaise

Verse friet | 24
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Dessert

Met trots presenteren wij een creatie van Brenda,
15 jaar, uit Uddel. Zij is een aanstormend talent in
de patisserie en werkzaam in onze keuken
bij Buitenplaats Het Loo!

Passievrucht & Framboos
Bavarois van passievrucht | IJs van framboos
Mousse van witte chocolade | 13

Citroen tiramisu
Pure chocolade | Spritsen | IJs van citrus | 12

Vanille & Aardbei
Vanille-ijs | Verse aardbeien | Koekkruim | Slagroom | 12

Coupe 'Het Loo’

Verse fruitsalade | 2 soorten ijs | Koekkruim | Slagroom | 11

2 bollen Vanille-ijs
Slagroom | Kletskop | 7

2 bollen Aardbeiensorbetijs
Slagroom | Kletskop | 7
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De Zwarte Boer

PR Het Loo Hotel-Restaurant
5 Jhr. Dr. C.J.
Uddelermeer 5 Sandbergweg 67
3852 NR Ermelo
3852 PT Ermelo
. +31 577 401 202 +31 577 407 395

Speciale
koffies

Irish Coffee | 9
43 Coffee | 8
Italian Coffee | 8
Spanish Coffee | 8
American Coffee | 7
French Coffee | 7

Markt 5
- 3841 CE Harderwijk
+31 341 429 660
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